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El Laboratorio de Calidad Poscosecha del Programa de Yuca investiga
genotipos de yuca, tanto variedades nativas como mejoradas, para
evaluar parametros de calidad y valor nutricional de acuerdo con su
uso final: consumo fresco, produccién de almidén y harina,
alimentacion animal y procesos industriales. Estas evaluaciones son
esenciales para satisfacer las demandas del mercado, las preferencias
de los consumidores y los estandares de calidad culinaria, optimizando
la eficiencia del cultivo y maximizando su valor en el mercado.
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Ellaboratorio se especializa en analizar los atributos de calidad de la yuca en sus diferentes formas,
mediante el uso de metodologias avanzadas para:

Raiz y pulpa de yuca
@ e Deterioro fisiologico poscosecha (PPD)y medicion de la tasa de respiracién de
raices frescas.

e Calidad culinaria: tiempo optimo de coccidn, determinacion de absorcion de agua,
analisis de propiedades texturales, panel sensorial entrenado de yuca cociday
contenido total de compuestos cianogénicos.

e Contenido de materia seca, betacarotenoy carotenos totales en campoy en
laboratorio por metodologia NIRS.

Almidon nativo
e Contenido de amilosa/amilopectinay microscopia de los granulos de almidon.
e Propiedades funcionales y térmicas: claridez del gel, solubilidad e hinchamiento,
perfiles de viscosidad, parametros de gelatinizacion y digestibilidad in vitro.

Almidon agrio o fermentado
Analisis de las propiedades fisicoquimicas y funcionales: poder de expansién (volumen
especifico), pHy acido lactico.

Harinas de yuca
e Medicion de la calidad: contenido de almiddn, acidos organicos, azucares solubles,
pectinas, proteina soluble y perfiles de viscosidad.
* Propiedades nutricionales: compuestos fenolicos totales, compuestos
carotenoidesy fitatos.

Aplicaciones
e Formulaciony desarrollo de productos alimenticios a partir de harina de yuca (libre
de gluten)y almidén de yuca.
e Anédlisis de genotipos de yuca segun perfiles de consumidores y las tendencias del
mercado.




La yuca es un cultivo clave para la seguridad alimentariay el desarrollo econémico en
muchas regiones tropicales. El trabajo del Laboratorio de Calidad Poscosecha
contribuye a mejorar la cadena de valor de este cultivo, desde el campo hasta su uso
en laindustria, asegurando genotipos de calidad y fomentando la innovacion en su
procesamiento.

El Laboratorio de Calidad Poscosecha de Yuca ofrece servicios de analisis y evaluacion para
diferentes actores de la cadena productiva de la yuca, como agricultores, procesadores y empresas
industriales. Entre los servicios se incluyen:

Evaluacion de la calidad culinaria
de las raices cocidas.

Evaluacién de calidad de
almidones y harinas para usos
industriales.

Formulaciény desarrollo de
productos a partir de yuca,
harinay almidon.

Consultoriay asesoria técnica
sobre poscosechay procesos
de industrializacion de la yuca.

» Espectroscopia de reflectancia en el infrarrojo cercano (NIRS)
* Imagen hiperespectral (HSI)

e Texturémetro

e Balanza de medicion de materia seca en campo

* Cromatografia Liquida de Alta Eficiencia (HPLC)

e Analizador rapido de viscosidad (RVA)

e Planta piloto para la produccién de harinay almidon
e Secador industrial Flash Dryer

e Calorimetria diferencial de barrido (DSC)

e Microscopio opticoy de luz polarizante

» Analizador de gases(COz2, 02, C2H4)
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